
【羽幌タイムス(7月 13日号)に掲載されました】 

本校食物実習室で３学年・選択 B群「フードデザイン」の時間に、『地元食材を活用した授業』を実施

しました。講師の札幌ベルエポック製菓調理専門学校の松村克己様・真野聡様のご指導のもと、『羽幌産

甘エビのタルタル』を調理しました。実習を通して甘エビを使った調理方法について学ぶことができ、充

実した調理実習となりました。 

このような機会を提供してくださった、羽幌町役場地域振興課の酒井峰高様、講師の松村様・真野様に

感謝申し上げます。 

 

 


